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1. Общие положения 

 

1.1. Настоящее Положение об организации питания обучающихся  

ГАПОУ «Академия сервиса» (далее - Академия) определяет порядок орга-

низации питания обучающихся, определяет основные организационные 

принципы, правила и требования к организации питания обучающихся. 

1.2. Настоящее Положение разработано в соответствии с: 

- Федеральным законом Российской Федерации от 29 декабря 2012 г. 

№ 273-Ф3 «Об образовании в Российской Федерации»; 

- Законом Оренбургской области от 06 сентября 2013 года n 1698/506-v-оз 

«Об образовании в Оренбургской области; 

- СанПиН 2.3/2.4.3590-20 Санитарно-эпидемиологические требования к органи-

зации общественного питания населения. 
1.3. Действие настоящего Положения распространяется на всех обучаю-

щихся Академии. 

1.4. Положение принимается на неопределенный срок. Изменения и до-

полнения к Положению утверждаются приказом директора Академии. После 

принятия Положения (изменений, дополнений отдельных пунктов и разде-

лов) в новой редакции предыдущая редакция утрачивает силу. 

1.5. Организация питания обучающихся Академии осуществляется в сто-

ловых, расположенных: 

- в здании учебного корпуса образовательной организации, находяще-

гося по адресу: проспект Гагарина, 13 на 80 посадочных мест; 

- в здании общежития образовательной организации, находящегося по 

адресу: улица Химическая, 10 на 80 посадочных места. 

 

2. Основные цели и задачи организации питания обучающихся 

2.1. Основными целями и задачами   организации   питания   обучаю-

щихся   в столовых Академии являются: 

-обеспечение обучающихся питанием, соответствующим возрастным нор-

мам на принципах полноценного и сбалансированного питания; 

- обеспечение гарантированного качества и безопасности питания и пище-

вых продуктов, используемых для приготовления блюд, высокой культуры 

обслуживания; 

- предупреждение (профилактика) среди   обучающихся   инфекционных   

либо других заболеваний, связанных с фактором питания, охрана их здоро-

вья, 

- пропаганда принципов здорового и полноценного питания; 

- рациональное использование бюджетных средств, выделяемых на орга-

низацию питания, в соответствии с требованиями действующего законода-

тельства; 

- социальная защита отдельных категорий обучающихся, предоставление 

мер социальной поддержки. 

 

3.Общие принципы организации питания 

3.1. Организация питания обучающихся является отдельным 

обязательным направлением деятельности Академии. 

3.2. Питанием за счет средств областного бюджета обеспечиваются: 

- студенты, обучающиеся за счет средств областного бюджета по про-



граммам подготовки квалифицированных рабочих, служащих один раз в день; 

- слушатели с ограниченными возможностями здоровья с различными 

формами умственной отсталости, обучающиеся за счет средств областного 

бюджета в виде субсидий на иные цели по основным программам профессио-

нального обучения, обеспечиваются двухразовым бесплатным питанием ис-

ходя из средней стоимости одного учебного дня.  

В выходные и каникулярные дни слушатели с ограниченными возможно-

стями здоровья получают питание в виде сухого пайка.   

Питание иных категорий обучающихся осуществляется на основании при-

каза директора.  

3.3. Обеспечение студентов бесплатным питанием осуществляется с 

начала учебного года в дни посещения теоретических и практических занятий в 

Академии (в случае зачисления студента в течение учебного года - со дня за-

числения в образовательную организацию) на   основании   приказа образова-

тельной организации на весь период обучения в образовательной организа-

ции. 

3.4. Для организации питания обучающихся используются 

специальные помещения (пищеблок), соответствующие требованиям санитар-

но-гигиенических норм и правил, включая: 

- соответствие числа посадочных мест установленным нормам; 

- обеспеченность технологическим оборудованием, техническое состоя-

ние которого соответствует установленным требованиям; 

- наличие пищеблока, подсобных помещений, необходимых для органи-

зации питания; 

- обеспеченность кухонной и столовой посудой, столовыми 

приборами в необходимом количестве в соответствии с СанПиН; 

- соответствие иным требованиям действующих санитарных норм и 

правил РФ; 

- наличие необходимой документации: 

• Журнал бракеража пищевых продуктов и продовольственного сырья 

• Журнал здоровья 

• Журнал бракеража готовой кулинарной продукции 

• Журнал учета температурного режима холодильного оборудования 

• ежедневное меню, утвержденное директором; 

• приходные   документы   на   пищевую   продукцию, документы, под-

тверждающие качество пищевой продукции (накладные, сертификаты соот-

ветствия, документы ветеринарно-санитарной экспертизы, др.) 

• личные медицинские книжки работников столовой. 

3.5. Режим питания в Академии определяется и   отражается   в   графи-

ке    питания, утвержденного директором Академии. Отпуск горячего питания 

обучающимся организован на переменах продолжительностью не менее 20 ми-

нут. 

3.6. Меню разрабатывается на период не менее двух недель (с учетом 

режима работы Академии).  Меню для всех категорий обучающихся составля-

ется с учетом норм питания, установленных СанПиН. Ежедневное меню утвер-

ждается директором Академии и предоставляется в обеденный зал. 

3.7. Организация питания предполагает   обязательное   использование   

горячих блюд и напитков. 

3.8. Перед началом выдачи питания производится бракераж пищи с 



обязательной отметкой в Журнале «Бракераж готовой кулинарной продукции». 

В случае обнаружения сомнительной или недоброкачественной пищи дежур-

ный педагог составляет акт совместно с дежурным администратором и заве-

дующим производством. 

3.9. В период прохождения практической подготовки в виде производ-

ственной практики на базе профильных организаций обучающимся, указанным 

в п. 3.2. настоящего Положения питание предоставляется в виде сухого пайка. 

Размер денежных средств на сухой паек рассчитывается исходя из дневной сто-

имости питания на конкретный период обучения согласно доведенных лими-

тов. 

3.10. Обучающиеся не имеют право получения денежной компенсации за 

питание за пропущенные дни и отказ от предлагаемого горячего питания (за 

исключением детей-сирот). 

3.11. Предоставление бесплатного питания прекращается в следую-

щих случаях: 

- отчисление студента из образовательной организации; 

- предоставление студенту академического отпуска; 

- отказ студента от бесплатного питания (письменное заявление).  

Предоставление бесплатного питания студентам прекращается 

со дня, следующего за днем наступления случаев, предусмотренных пунк-

том 3.11 настоящего Положения. 

 

4. Финансовое обеспечение расходов на предоставление  

обучающимся питания 

4.1. Финансовое обеспечение расходов на предоставление обучающимся 

питания осуществляется   за счет средств областного бюджета в соответ-

ствии с установленными контрольными   цифрами приема граждан для обу-

чения по образовательным программам среднего профессионального образова-

ния, установленными бюджетными местами для приема граждан на обуче-

ние по основным программам профессионального обучения за счет средств об-

ластного бюджета. 

 

5. Ответственность и контроль за организацией питания  

обучающихся. 

5.1. Директор Академии: 

-  создаёт условия для организации качественного питания обучающихся и 

несет персональную ответственность за организацию питания в учреждении; 

- к началу нового учебного года издает приказ о назначении лица, ответ-

ственного за питание в учреждении, комиссии по контролю за организацией и 

качеством питания, бракеражу готовой продукции.  

- несет ответственность за текущее состояние материально-технической 

базы пищеблока, соблюдение санитарно-эпидемиологических требований. 

5.2. Качество готовой пищи, режим отбора и условий хранения суточных 

проб ежедневно проверяет бракеражная комиссия с фиксацией результатов бра-

кеража в бракеражном журнале подписью. Бракеражная комиссия, утверждаемая 

приказом директора Академии на учебный год. 
В учебном корпусе № 1 в состав комиссии входит: 

1. Руководитель центра социального наставничества; 

2. Дежурный администратор;  



3. Дежурный куратор группы. 

В учебном корпусе № 2: 

1. Социальный педагог; 

2. Дежурный администратор;  

3. Дежурный куратор группы 

5.3. Лицо, ответственное за организацию питания: 

- координирует и контролирует деятельность кураторов по организации пи-

тания; 

- ежедневно формирует единый сводный список обучающихся, получаю-

щих питание с последующим предоставлением данных в бухгалтерию; 

- обеспечивает учёт фактической посещаемости столовой, охват питанием; 

- осуществляет мониторинг удовлетворенности качеством питания; 

- вносит предложения по улучшению питания. 

5.4. Кураторы: 

- ежедневно предоставляют лицу, ответственному за организацию питания 

заявку на количество обучающихся, получающих питание на следующий учеб-

ный день; 

- сопровождают обучающихся группы в столовую для организованного 

приема пищи по утвержденному графику, обеспечивают дисциплину и этику 

приема пищи обучающихся;  

- осуществляют в части своей компетенции мониторинг организации пита-

ния. 
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